
Sono informato che la raccolta diretta dei dati che riguardano l’impresa, ed eventuali soci e/o collaboratori che rappresento, attraverso la compilazione della seguente scheda di adesione serve per potermi/ci contattare
(telefonicamente, tramite posta o e-mail) a fini pubblicitario-promozionali. Il trattamento dei dati personali avviene mediante strumenti manuali, informatici, telematici in modo da garantire sicurezza e riservatezza. Il
conferimento dei dati è facoltativo ma il mio eventuale rifiuto a rispondere comporterà la vostra impossibilità a contattarmi a fini pubblicitari-promozionali. I dati potranno essere, senza ulteriori adempimenti, comunicati
solamente ad enti e/o società controllate, controllanti, partecipate, partecipanti e/o comunque collegate, che agiranno come autonomi titolari per le medesime finalità per le quali essi sono stati raccolti. Consapevole
che i diritti che mi competono (che potrò esercitare facendone apposita richiesta al titolare del trattamento) sono quelli previsti dall’art.7 del DL 196/2003 ed in particolare: di conoscere, in ogni momento quali sono i
miei dati presso di voi e come essi vengono utilizzati, di farli aggiornare, integrare, rettificare o cancellare, chiederne il blocco ed oppormi al loro trattamento

 Accetto  Non accetto Firma __________________________

“MANI IN PASTA”
23 Maggio 2012 dalle ore 17.30 alle ore 21.30

Presso CNA Provinciale di Treviso, Viale della Repubblica 154

28 Maggio dalle ore 19.30 alle ore 23.30
Presso “Trattoria Vettorel” di Giavera del Montello, Via del Solstizio 20

Due incontri informativi/formativi che si propongono di avviare un percorso di conoscenza
specifica relativamente alla cucina tipica del nostro territorio, rispettando regole e
tradizioni senza trascurare le nuove disponibilità legate alle normative igienico/sanitarie.

Questi primi incontri esploreranno la realizzazione del piatto per eccellenza della nostra
tradizione, la pasta, quella fatta in casa, utilizzando gli ingredienti tipici delle stagioni che
si avvicendano, i frutti, le erbe spontanee e le primizie dell’orto.

Tradizione e manualità usando la fantasia per appropriarsi di cultura e tecniche che
possono diventare fonte di autoimprenditorialità, attraverso una sempre più cara modalità
del fai-da-te, nel rispetto dei prodotti della terra in sintonia con la natura e l’ambiente.

Argomenti:
1. Lavorare e conservare i prodotti della terra in sicurezza e igiene.

Uso e conservazione del prodotto finito.
2. Prova pratica di realizzazione di tipi di pasta da usare con condimenti diversi.

Per informazioni: Mariarosa Battan, CNA – Tel.0422/3155 – mbattan.treviso@cna.it


SCHEDA DI ADESIONE

Da compilare e spedire via fax alla Segreteria Organizzativa entro il 21/05/2012:
Fax: 0422 315666 – e-mail: info.treviso@cna.it
E’ prevista una quota di adesione di Euro 40.00
Materiale e dispensa a cura dell’organizzazione

COGNOME/NOME_________________________________________________________________________

AZIENDA/ENTE __________________________________________________________________________

INDIRIZZO ________________________________CAP______ COMUNE ____________________________

P. IVA ________________________________ COD. FISCALE ____________________________________

TEL. _______________ CEL. ______________ FAX _____________ E-MAIL ________________________

ATTIVITA’_______________________________________________________________________________

FONTE DI INFORMAZIONE DEL CORSO _______________________________________________________

Luogo, data ___________________ Firma _________________________


