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GUSTO

“Cioccolato Vero”
fiera della golosita
targata Made in Italy

Praline, bon bon, sculture di
finissima pasticceria ma an-
che mandorlati, frutta rico-
perta e uova di Pasqua, i golo-
si sono avvisati, Treviso sta
per diventare la capitale del
cioccolato. Alviadadomanie
fino al 16 marzo “Cioccolato
Vero” il festival dedicato alle
pi1 golose creazioni di cacao.
La tre giorni, ospitata in piaz-
za dei Signori e in piazza Bor-
sa, chiamer3 a raccolta i mi-
gliori maitres chocolatiers ita-
liani dell'Acai, 1'associazione
dei cioccolatieri artigiani che
dal 2007 promuove la cono-
scenza del prodotto puro e
delle eccellenze alimentari

te, con tutte le gradazioni di
amarezza o di dolcezza. In-
sOmma ce ne sard per tutti i
palatidallerigide tavolette da
rompere e sgranocchiare in
compagnia, alle praline, vere
e proprie golosita da assapo-
rare in un sol boccone. Non
mancheranno neppure le va-
riazioni sul tema create sotto
forma di mousse al cioccola-

to, abbinate ad altri ingre-
dienti quali caffé, mandorle,
noci o peperoncino, quest'ul-
timo dalle leggendarie pro-
prieta afrodisiache. Che sia
cioccolatino o barretta, in taz-
za o sotto forma di dessert, il
cioccolato continua ad esse-
re uno dei prodotti piu1 ricer-
cati sul mercato. Tra gli ospiti
d'onore della rassegna trevi-

nostrane. Tante le golosita
del Bel Paese che Acai, con la
collaborazione di Cna e Co-
mune, fara conoscere al pub-
blico trevigiano attraverso
una mostra mercato e una se-
rie di laboratori del gusto de-
dicati alla lavorazione di lat-
te, miscele di cacao e zucche-
ro. Ben diciotto banchi espo-
sitivi, allestiti in citta, saran-
no presenti per valorizzare
uno dei dolci pil1 apprezzati
da grandi e piccini. L'intento
del festival vuole essere quel-
lo di omaggiare le specialita
made in Italy. Dai grandi clas-
sici alle moderne rivisitazioni
dei composti fondenti o al lat-

giana, dei veri e propri simbo-
li della produzione cioccola-
tiera nazionale dal Piemonte
alla Sicilia. Un tributo alla
nocciola sara garantito dalla
presenza di sua maesta il
Gianduiotto, giunto nella
Marca direttamente da Tori-
no. Da assaggiare anche i
morbidi cremini, i Cuneesi al
rum e i granuloso

“ciucculatti murucano” il

cioccolato di Modica lavora-
to a freddo. E che dire del
cioccolato con sorpresa, quel-
lo delle uova di Pasqua, sem-
plici o decorate secondo la
fantasia del pasticcere, da ac-
quistare in vista del 20 aprile.
Per informazioni: www.acai-
cioccolatopuro.eu.

Valentina Calzavara
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